
Harmonização de Vinhos 60€

De forma a garantir a melhor experiência gastronómica,

este menu será servido somente em mesa completa.

Lula, manga e caril verde

Creme de limão, café e gelado de canela

Menu Degustação 85€

Pastel de Nata

Robalo de Linha

Lombo de Novilho

Arroz do mar, gamba branca e salicórnia

Mel de Urze

Cogumelos, raíz de aipo, espargo verde e jus de trufa

Foie-Gras   

Pera Bêbeda, creme anglaise, fava tonka e vinagre de Alvarinho

Iogurte grego, gengibre e sorvete de bergamota

Menu Degustação

"Memórias"

Inspirado nos clássicos da Chef

Saudações da Chef

Aveludado de Lagostim

Carpaccio Polvo   

Pimentos fumados, cebola roxa e coentros


