Hirepente

RESTAURANTE s PORTO

Menu Degustacao

"In Diferente"

Cozinha contemporanea de Autor
Saudacgoes da Chef

Pao Fermentacao Natural

Manteiga Fermentada e Azeite Bioldgico

Novilho & Caviar
Hollandaise, Brécolo e Estragao

Foie-Gras 2.0
Pera Bébeda, Fava Tonka, Brioche e Vinagre de Alvarinho

Carabineiro
Vieira, Caril, Manga e Coco

Robalo de Linha
Lula, Xerém, Funcho e Plancton

Lombo de Novilho
Aipo Fumado, Espargo Verde, Parmesao e Jus de Trufa

Morango
Agai, Cupuacu, Azeite DOP e Galanga

Pastel de Nata
Creme de Lim3o, Café e Gelado de Canela

Menu Degustacao 100€

Harmonizacao de Vinhos 70€

De forma a garantir a melhor experiéncia gastronémica,

este menu sera servido na mesa completa.

-



